Aperitif-Empfehlung
»Russian Wildberry”
2 cl Blue Gin & Schweppes
Wildberry
0,25 Itr. £9,50

Erfrischungs-Empfehlung
~Alpen Spritz”
Ingwer, Minze, Limette, Frizzante,
Soda
0,25 Itr. £ 7,90

Speisekarte

VORSPEISEN

Brezenknddel Carpaccio
mit sautierten Waldpilzen,
roten Zwiebeln & Salatbouquet
€12,50

Rindertatar
fertig angemacht, mit geréstetem Malzbaguette
80 g€ 16,50
160 g € 24,50

Dreierlei G'schmiert’s
(Obazda, Griebenschmalz
& Meerrettich Frischkase)

dazu Malzbaguette
€9,90

SUPPEN

Rinderkraftbrithe

mit Tageseinlage
(wird lhnen von unserem Personal empfohlen)

€7,50

Spargelcremesuppe
mit eigener Einlage
€8,50

WURSTL

Chili-Kaskrainer
(von der Metzgerei Haller)
mit Kartoffel-Endiviensalat & stiBem Senf
€13,90

3 Stiick Original Berner Wiirstl
mit Pommes & scharfem Senf
€ 15,50

Currywurst XXL (180g)
mit Pommes & Spezial-Curry-SolRe
€ 15,50

SALATE

Salat Ziegenkase
mit Pfirsichspalten, Walnissen,
French-Dressing & Malzbaguette
€17,90

Steirischer Backhendlsalat
(in Kiirbiskernpanade gebackene Hahnchenstreifen)
mit griinem Blattsalat, Kiirbiskernen
& Kirbiskern-Dressing
€17,90

Fitness Salat
mit gemischtem Blattsalat, Ananas
& gebratener Sweet-Chili Pute
dazu Limettendressing
€17,90

BROTZEIT

Bayrischer Wurstsalat
mit roten Zwiebeln & Malzbaguette
€10,90

Schweizer Wurstsalat
mit roten Zwiebeln, Emmentaler
& Malzbaguette
€11,90

Portion Original Obazda
mit roten Zwiebeln & Malzbaguette
€9,90

Siudtiroler Premium Speckbrett
mit frischem Meerrettich, Essiggurke, Butter & zwei
Scheiben Malzbaguette
€16,50

FISCH

Saiblings Filet vom Grill
mit Babykartoffeln, Artischocken & Spinat
€26,90

Garnelenpfanne (400g) mit Schale
mit Knoblauch, Chili, Petersilie & Limette
dazu Chili Mayonnaise & gerdstetem Malzbaguette
€ 28,50



Aperitif-Empfehlung
,Russian Wildberry“
2 cl Blue Gin & Schweppes
Wildberry
0,25 Itr. €9,50

VEGETARISCH

Tagliatelle
mit zweierlei Spargel & Barlauch Pesto
€17,50

wahlweise mit:
3 Garnelen
+€7,50

Bérlauch Kasespatzle
mit Bergkase, Rostzwiebeln
& kleinem gemischten Salat

€ 16,90

Barlauch Ravioli (vegan)
mit Ragout vom griinen Spargel
& Kirschtomaten
€ 19,50

FLEISCH

Ofenfrischer Schweinebraten
mit Kartoffelknédel & Dunkelbiersofle
€ 15,50

»Garchinger Augustiner” Bierleberkase
mit Kartoffelsalat, Spiegelei
& Dunkelbier Sole
€ 14,50

Hausgemachte Kalbspflanzerl
mit Rostzwiebeln & Kartoffelpiree
dazu Kalbssol3e
€ 18,50

Pulled Pork Burger
mit Brezensemmel, Potato Wedges
& Spezial WeiRRkraut-Meerrettich Sol3e
€19,50

IM

»Miinchner Brezenschnitze
in siBem Senf marinierte Schweineoberschale mit
Brezenpanade
& Bratkartoffeln
€ 19,90

Original Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Kartoffel-Gurken Salat & Preiselbeeren
€ 29,90

Erfrischungs-Empfehlung
»Alpen Spritz“
Ingwer, Minze, Limette, Frizzante,
Soda
0,25 Itr. €7,90

Zwiebelrostbraten
von der Rinderlende, Speckbohnen,
Bratkartoffeln & Zwiebelsolle
€ 33,50

Kalbsrahmbraten
mit hausgemachten Spatzle
& Steinpilz-Schnittlauch RahmsoRe
€23,50

Lugeder’s Bayrische Bauernente
mit Kartoffelknodel, Blaukraut
& kraftiger EntensoRe
% € 23,50
% €32,50

/ Spezialitaten des Hauses

Frischer Pérnbacher Stangenspargel
Qualitat: 1

mit Risoleekartoffeln &
zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise
€ 20,50

wahlweise mit:
kleinem Wiener Schnitzel € 12,50
gebratenem Saiblings Filet € 11,50
steirischer Gourmetschinken € 8,50 /

BEILAGEN

Frisch gebackene Breze € 1,90
Malzbaguette (3 Scheiben) € 1,90
Gemischter Salat € 5,80
Krautsalat oder Kartoffelsalat € 5,80
Blaukraut oder Sauerkraut € 5,80

DESSERT

Eismarillenknodel
auf Himbeerspiegel mit Sahne
€9,50

Kaiserschmarrn
(ohne Rosinen) mit Apfelmus
€12,50

Weitere & fliissige Desserts finden Sie in unserer
separaten Dessertkarte!

Unsere Allergen-, Kinderkarte erhalten Sie von
unserem Personal



